RAGU D'OCA '

Ingredienti: |

Olio ||
Sale e |
C.i.pol..l.ore'pe

Sedano

Carote

Vino rosso

Passaba di Pomodoro

Carne d'oca

Procedimento:
SPoLPare l'oca e macinare La carne compresa La Fel.l.e.

Soffriggere le verdure ¢ aggiungere la carie, bagnarla con il vino rosso ¢ lasciare

evaporare il vino (circa 10 minuti). Aggiungere la passata di pomodoro e mescolare.
Cuocere per un paio d'ore,

Note: '
St pub usare per La Farmigia\«m, le lasagne o come sugo per condire ( 3 Le ricette di
la pasta. -
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