OCA ARROSTO

Ingredienti:

* Olio

* Rosmarino
* Scalogno

* Vino bianco
* Sale

. ?epe

* QOca intera

Procedimento:

Tagliare Lo scalogno in 4 parti. Aggiungere L'olio, il sale, il pepe ¢ il rosmarine e
disporci sopra L'oca intera. Infornare a 100° coperta con la carta stagnola per circa
30 minuli,
Alzare il forno a 150° e tenere L'oca bagnata con il vine bianco girandola ogui tanto,
er 40-50 minuti.
ogliere la stagnola e portare il forno a 1%0° continuando a bagnare con il vino

bianco per altri 30 minuti. .
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